MENU OKOLICZNOSCIOWE 2020
tel.: 603 068 333

160 z1/ osoba
Obiad/ kolacja + 2 dania gorace + 4 zimne zakaski

ZUPY:

Ix
Staropolski rosét z makaronem, palonym czosnkiem i cebula.
Wiloska zupa z minestrone z makaronem orzo.

Zupa krem z selera z miodem i imbirem.

Krem z bialych warzyw z zielonym pesto.

DANIE GEOWNE:
3%
- grillowany filet z kurczaka zapiekany z warzywami i serem,

- rumsztyk z pieca w sosie pieczeniowym,
-bejcowana karkéwka szpikowana czosnkiem w ciemnym sosie,
- tradycyjny kotlet schabowy,

- udko z kurczaka faszerowane z boczkiem,

- filet z ryby w sosie prowansalskim,

DODATKI:
2x

- ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebula,

- ziemniaki gotowane,

- aromatyzowany ryz,

- kluski slaskie,
- frytki,

2 rodzaje suréwek dopasowanych do dan.

NAPOJE:

- bez limitu: kawa, herbata (bufet), woda; 0,31 domowego kompotu na osobe,

- sok owocowy, Coca Cola, Fanta, Sprite 7z} litr

DESERY:
(dodatkowo ptatne)

Ciasto i owoce 152#/ 0soba

ZIMNE ZAKASKI:
4x
plater mies na zimno (3 do wyboru: schab ze sliwka, schab z chrzanem, kark6wka
boczek z majerankiem i czosnkiem); satatka jarzynowa, satatka zydowska
z jajkiem; schab z chrzanem w glazurze; salatka grecka, satatka polo z kurczakiem
salatka z lososiem i marynowanym ogérkiem; ryba po grecku, sledZ w oleju lub
$mietanie; galaretki wieprzowe lub drobiowe; faszerowana cukinia z serem
plesniowym; galantyna z drobiu; piers z kurczaka z brzoskwinia w miodowej
glazurze; pasztet wieprzowy podawany z chrzanem lub zurawina;
jaja w sosie tatarskim.

DANIA GORACE:
2x
schab po kowalsku z pieczarkami cebula i zapiekanym serem; krokiet pasztecik
z ciasta drozdzowego z barszczem czerwonym; golabki w sosie pomidorowy;
zeberka pieczone podane na kapuscie zasmazanej; schab po wegiersku z
duszonymi warzywami; bitki wieprzowe w sosie wlasnym; pulpety drobiowe
w sosie pomidorowym; zupa gulaszowa z czerwona i biala fasola;
filet z ryby w sosie czosnkowym; bejcowany karczek na grillowanych warzywach.

COS EXTRA:

-> pieczone cale kurczaki faszerowane kapusta, kasza gryczang
i grillowane warzywa z tymiankiem 1§2#/ 0s0ba

-> filet z lososia z satatka ziemniaczana i rukola 172#/ 0s0ba
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